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FIRINLANMIS PANCAR SALATASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

2 Yemek Kasidi balzamik sirke

70 gr kavrulmus ve dogranmis findik

18 Adet kiguk kirmizi pancar (tercihen yesil yaprakli)
3 Yemek Kagigi dogranmis taze dereotu

3 Yemek Kasidi sizma zeytinyagi

Pancarlarin yapraklari Gzerinde ise kesip kenara ayirin.Firnninizi 200 derecede isitin. Yikanmig pancarlari genig
bir kaba koyun ve (izerlerine zeytinyadi gezdirin. lyice karigtirin. Pancarlari bir firin kabina yerlestirin. Uzerini bir
kapakla veya aliminyum folyo ile kapladiktan sonra yumusayincaya kadar firinda 30-45 dakika pigirin (sire
pancarlarin blytkligine baglidir). Pancarlari disari alin ve elinizle ¢alisabileceginiz kadar sogumalari igin
kenarda bekletin. Kabuklarini soyun. Pancarlari uzunlamasina dilimledikten sonra tzerlerine tuz ve karabiber
serpistirin. 1 yemek kasigi margarini genis bir tavaya koyun ve orta-harli ateste eritin. Yikanmig pancar
yapraklarini tavaya atin ve yumusayana dek yaklasik 1-2 dakika kavurun. Yagin i¢inden alin ve kenarda
bekletin. Balzamik sirkeyi tavaya ekleyin ve kaynamaya birakin. Kalan margarini tavaya ekleyin. Pancarlari da
tavaya ekledikten sonra sirke azalip, pancarlarin tzerleri parlayana dek iyice karigtirin. Pancarlari genis bir
salata k&sesine aktarin ve pismis yapraklarini Uzerlerine serpigtirin. Uzerlerine dereotlarini ve kavrulmus
findiklari serpistirin. Arzu ederseniz biraz daha karabiber serpistirdikten sonra servis yapin.
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