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FIRINLANMIS KARNABAHAR CORBASI

1 adet minik karnabahar

3 dig sarimsak, ezilmis ve kabugu soyulmus
1 sari sogan , kesilmis

2 corba kasigi zeytinyagi

2 kasI§i tuz

1 litre tavuk suyu

1 su bardagi su

1 bardak sut

Taze 6g0tilmuas karabiber

Frenk sogani (istege bagh)

Bir firin tepsisine folya ile kapatip igine karnabahari gigeklerine ayirarak koyun.Tuz sarmisak ve soganida ilave
edip 30 dk. karnabahari pigirin. Daha sonra bir tencerede karnabaharlar, sarmisak, sodanlar, zeytinyag, su,
tavuk suyu ve sOtu ilave edip karnabahr yumusayincaya kadar pisirin. Blendirdan gegirip tuz ve karabiberini
ayarlayip taze sodan ile susleyin.
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