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1/2 su bardag mayonez

1/3 su bardagi toz parmesan

2 corba kasigi zeytinyagi

2 dig ince dogranmig sarimsak

2/3 su bardagi labne peyniri

300 gram ayiklanmig ince dogranmig sarimsak
100 gram Ezine peyniri

100 gram dort parca halinde kesilmis enginar kalbi
100 gram ayiklanmig ispanak

Tuz

Karabiber

Bir tavada zeytinyagdini orta ateste isitin. Sarimsagi ekleyip 1 dakika soteleyin. Ispanagi ekleyip 4-5 dakika
sotelemeye devam edin. Tuz ve karabiber ile tatlandirin. Ispanagi atesten alip, enginar kalbini, Ezine peynirini
ve parmesan peynirinin yarisini ilave edin. Karigim ilindiktan sonra labne peyniri ve mayonezi de ekleyip
karigtirin. Tuz ve karabiberini ayarlayin. Servis etmek igin kargimi bir firin kabina aktarin. Kalan parmesan
peynirini Gzerine serpin. Onceden 200 derece isitimis firinda, Gzeri hafifce kizarana kadar 10-15 dakika
firnlayin. Tortilla cipsleri ya da taze baget ekmek dilimleri ile servis edin.
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