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FIRINLANMIS INCIR ESLIGINDE DONDURMA

https://migros.com.tr

4 top ¢ikolatali dondurma
12 adet incir

50 gr. badem

3 yemek kagigi bal

1 cay kasigi targin

1. Finni 6nceden 160-180 C arasi sicaklikta isitin.

2. Incirlerin Ust kisimlarini arti seklinde kesip kenarlarini digari dogru bastirin. Hazirladiginiz taze incir ganaklarini
firn tepsisine veya isiya dayanikli bir firin kabina dizin.

3. Kasenin i¢ine butiin bademleri, bali ve tarcini koyup karistirin. Tepsideki taze incir ganaklarini, birer yemek
kagigi bademli, balli ve targinli karigim ile doldurun.

4. Onceden isitiimis finnda 15 dakika pisirip servis tabaklarina porsiyona lger adet bademli ve balli taze incir
gelecek sekilde dizin.

5. Servis etmeden hemen dnce balli bademli incirlerin Gzerlerine birer top Carte d&apos;Or Sitli Gikolatali
Dondurma koyun. En son olarak firin tepsisinde kalan balli sosu dondurmalarin tzerlerine gezdirip, hig
bekletmeden soguk olarak servis edin.
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