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FIRINLANMIS DONDURMA

Yarim kilo ahududulu dondurma

3 yumurta aki

1 tutam tuz

Birka¢ damla limon suyu

Tepeleme doldurulmus 4-5 yemek kasigi seker
1 klicUk sepet ahududu

1/2 ¢ay fincani seker

1/2 litre su

1 cay fincani sit

Ahududu dondurmasini (bu, fistikli veya bagka dondurma da olabilir), lyice sojutulmus, atese dayanabilen bir
tabaga koyup buzdolabinin buzluguna yerlestirin. )
Yumurta aklarini bir tutam tuz ve birka¢ damla limon suyu ile ¢irparak kati kar haline getirin. 4 kasik sekeri llave
edip karigtirin. Bunu dondurmanin Ustiine sdrin.

Harareti Ustten verilerek isitilan firina koyun. Usti agik kahverengi oluncaya kadar 3 - 4 dakika tutun. Firindan
¢ikarin. Ustinl 2 yemek kasigi ahududu ile susleyin.

Yarim cay fincani sekeri suyla 2 - 3 dakika kaynatin. Siitl ve kalan ahududunu katin. 1 tagim daha kaynatin.
Soguk olarak fazla bekletmeden hemen servis yapmalisiniz.
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