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FIRINLANMIS DOMATES CORBASI

Domates 4-5 adet (orta boy)
Biberiye 1 dal

Sebze suyu 900 gr

Sogan 1 adet

Domates salgasi 1 tath kasig
Tuz 2 tath kasig

Havug 1 adet

Karabiber 1 tath kasig
Kereviz sapi 1 adet

Kereviz Yarim adet
Sarimsak 5-6 dis

Zeytinyad Yarnim c¢ay bardagi
Taze kekik 2 dal

Sebze suyu hari¢ bitdn Urtnleri bir kapta karistirip firin tepsisine alin (daha lezzetli olmasi i¢in domatesler
kabuklu ve sap kisimlari ile birlikte konulacak).

195 derecede dnceden isittiginiz firinin igerisinde bu karisimi 20 dakika kadar pisirin. Kabuklarin hafif yanmasi
ve sebzelerin karamelize olmasi icin yapilan bu islem ¢orbanin lezzetini artiracaktir.

Firnladiginiz bu malzemeleri Arzum Chefim Cok Amagclh Basingh Pigirici’nizin igerisine alip sebze suyunu ilave
edin, Gorba modunda 30 dakika calistirin.

Pisirme iglemi bittikten sonra basinci bosaltip kapadi agin.

Blender yardimi ile gorbanizi purtizsiiz bir hale getirip sizgeg yardimi ile stizdurGn.

Not: istege bagli olarak pisme asamasinda yarim cay bardagdi krema eklenebilir.
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