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FIRINLANMIS BALKABAGI VE LOKUM KOFTE

Pinar illaki Lokum Kofte

1 Adet Balkabag

1 Yemek Kagigi Nar Tanesi
Maydanoz

2 Dis Sarimsak

Biberiye

Tuz

Karabiber

Toz Biber

50 G Tereyagi

Balkabagini soyun.

Ortadan ikiye kesip igini temizleyin.

Ardindan iki ¢dp sis arasina koyup Uzerinden kesikler atin.

Gukur bir kapta tereyagi, dogranmis sarimsak ve baharati karigtirin.
Balkabaklarinin tizerine firga ile strdn.

Firin tepsisine yerlegtirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda 20 dakika firinlayin.

Kofteleri pisirme talimatlarina uygun sekilde pigirin.

Birlikte servis edilir.

Uzerini nar ve maydanoz ile susleyebilirsiniz.
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