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FIRINDA ZEYTINYAGLI SEBZE TURLUSU

3-4 dilim bayat ekmek

2 dig sarmisak

2 sogan

75 ml zeytinyagi

1 corba kagigi kuru feslegen
2 carliston biber

1 kabak

1 kliclk patlican

4 domates

80 gr kagar peyniri

tuz, karabiber

yarim demet taze feslegen

Ekmegi iyice ezin, ufalayin. Sarmisak ve soganin kabuklarini soyun ve kiipler halinde kesin. Zeytinyag
koydugunuz tavada hafif¢ce kavurun.

Ufalanmig ekmegi ekleyin. Bu arada firini 200 dereceye ayarlayip 6nceden isitin.

Biberleri yikayip ayiklayin. 3 cm'lik seritler halinde uzunlamasina kesin.Kabak ve patlicani temizleyip, yikayin.
Her iki sebzeyi de 1 cm"lik seritler halinde uzunlamasina dograyin.

Domatesi yikayin, dérde bélip ¢ekirdeklerini ayiklayin. Kasar peynirini rendeleyin. Firin kalibini yaglayin.
Sebzeleri Ust liste ve yan yana dizin. En sitte biber seritlerinin gelmesine dikkat edin.

Sebzeleri dizerken, aralarina tuz, karabiber ve kuru feslegenin yanisira ekmek kirintilarini ve rendelenmis kasar
peynirinin bir b&IGmUnG serpin.

Bir aliminyum folyo ile kalibin Ustind 6rttin.200 derecede isitilmig firina verip, 35 dakika birakin.

Bu sure sonrasinda firinin isisini yukseltip 225 dereceye ayarlayin. Yemegin Uzerindeki folyoyu kaldirin. Kalan
kasar peynirini Uzerine serpin.

225 derecede 10 dakika daha firinda birakin. Bu arada feslegeni yikayip ayiklayin. Suyunu siizdiikten sonra
yapraklarini bozmayacak sekilde kabaca dograyin.

Fesleden yapraklarini ve kalan ekmek kirintilarini 6zenli bir sekilde yemegin Uzerine serpip servis yapin.
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