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FIRINLANMIS ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

150 gram kiyma

4 adet yesil biber

2 adet sari biber

3 adet kapya biber

1 su bardag piring

Yarim adet maydanoz

1&apos;er cay kasigi kadar; sumak, karabiber, toz biber, karabiber, nane, feslegen, tuz
1 yemek kasidi biber domates salcasi karisigi

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

Bir kabin i¢ine pirin¢ ve kiymayi koyup karigtirin.

Ardindan tUm baharatlari, salcayi ve zeytinyagini ilave edip karigtirin.
Bu harci tavada 15 dakika haslayin.

Harci hazirladiktan sonra biberlerin Ust kisimlarini kesin igindeki tohumlari ¢ikartin.
Hargctan bir buguk tatl kagigr kadar igine ilave edin.

Kapak kismini yeniden koyun.

Bir firin tepsisine tek tek yerlestirin.

En son bir kasede bir tatl kasigi sal¢a ve 2 su bardagi su karistirin.
Biberlerin Gzerine dékln.

250 derecelik firina verin.

20 dakika sonra firindan ¢ikarin. Yemeginiz servise hazir!
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