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FIRINDA YUMURTALI TAZE FASULYE

Yarim kg taze fasulye
3 adet yumurta

1 ¢corba kasigi tereyad
1 tath kasidi tuz

Fasulyeler temizlenir ve bir kag pargaya dogranir. Sonra yumugayana kadar haglanir. Sudan alinir ve sogumaya
birakilir. Bu arada tereyag eritilir ve ilitilr. Uzerine yumurtalar kirilir, tuz eklenir, girpilir. Soguyan fasulyeler
karisima katilir, karistirilir. Yaglanmis firin kabina karigim dékulir. Onceden isitilmis 200 derece firinda
yumurtalar donana kadar pigirilir.
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