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FIRINDA YUMURTALI DOMATES

https://www.elele.com.tr

2 blylk domates

2 yumurta

2 kase gedar peyniri

4 Kase parmesan peyniri
Tuz

Karabiber

1 tutam taze feslegen

Firini 180 derecede isitin. Domateslerin {ist kismini sapka seklinde kesin. icini dolmalik hazirlar gibi nazikge
oyun. Firin tepsisine yerlestirip i¢lerine gedar peynirini paylastirin.

Yumurtalar domateslerin tzerine kirin. Tuz ekin ve firina yerlestirin. 10 dakika kadar pisirdikten sonra firindan
¢ikarin, Uzerlerine parmesan peynir serpistirin. Birkag dakika daha firinlayarak yumurtalarinizi hazir hale getirin.
Karabiber ve feslegen serpistirerek servis edin.
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