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FIRINDA YUMURTALI DOMATES DOLMASI

6 adet orta boy domates
6 adet yumurta
1 çay kaşığı tuz
1 çay kaşığı karabiber
1 çay kaşığı zeytinyağı

Domatesler arkadan kesilir. Bir kaşık yardımıyla içi boşaltılır. Ters çevirerek 10 dakika pekletilir. Sonra bir fırın
kabına dizilir. İçlerine zeytinyağı, bırakılır. Tuz ve karabiber serpilir. Her birinin içine 1'er yumurta kırılır. Kesilen
kısımlar üzerlerine kapatılır. Önceden ısıtılmış, 180 derece fırına verilir. Yumurtalar arzu edilen kıvama gelene
kadar pişirilir.
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