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FIRINDA YUMURTALI DOMATES DOLMASI

2 tane domates

2 tane yumurta sarisi

2 yemek kagsigi rendelenmis kagar peyniri
1 yemek kasigi taze feslegen (kiyilmis)

1 tutam tuz

2 yemek kagsigi tereyagi

1 cay kasigi toz kirmizi biber

Domatesin sap kismini kapak gibi keserek a¢in. Eger biyUk bir domates kullanmak isterseniz tam ortadan ikiye
bdlebilirsiniz.

Domateslerin igindeki sulu kismi iyice bosgaltip, oyun. Ardindan bir kagit havluyla islakligi kurulayabilirsiniz.
Yumurtalarin sarilarini bozmadan bir kaseye, akini bir kaseye ayirin. Istediginiz peynirleri, tereyagi, tuz ve toz
kirmizi biberi ¢irparak karigtirin ve domatesin igine yerlestirin. En tste de yumurta sarilarini koyup en tstline de
biraz kasar rendeleyebilirsiniz. Kiyilmig feslegenleri de serptikten sonra (izerine biraz toz kirmizi biber
serpebilirsiniz. 170 derece isitilmig firinda pisirin.
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