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FIRINDA YUMURTALI DEVREK SIMIDi (ZONGULDAK)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 adet devrek simidi

30 gr dilimlenmis siyah zeytin
50 gr dilimlenmis yesil zeytin
80 gr dilimlenmis sucuk

60 gr kiyilmig sogan

10 gr kiylmig maydanoz

40 gr kiyllmis sivri biber

1 adet yumurta

40 gr rendelenmis kasar

40 gr tereyagi

Kizgin tavada dnce sodani daha sonra sirasiyla biber, sucuk ve zeytinleri 5 dk. tereyadi ile kavurunuz. Firin
tepsisine simidi yerlestirin ve hazirlanan malzemeyi ortasina yerlestiriniz. Ortasina yumurtayi kiriniz ve
maydanozu serpiniz. En Ustline rende kasar serpin ve 130 derece firinda peynirleri eriyene kadar pisiriniz.
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