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FIRINDA YUMURTA

12 Yumurta

1 corba kasigi rafine yag

2 dis sarimsak (dévilmus)

2 orta boy sogan (ince dogranmis)

6 blylUk domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri temizlenerek kugsbagsi dogranmis)
1 biyUk salcalik kirmizi biber (ince dogranmig)

1 yesil sivri biber (cekirdekleri temizlenip, ince dogranmig)
1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

180 gr (1+1/2 su bardagi) kasar peyniri rendesi

1 corba kasigi tereyad (ki¢Uk parcalara kesilmis)

1 kahve kagsidi pul kirmizibiber

Once, finninizi yiiksek sicakliya (230°C) getirip, Isitiniz.

BuyUk bir tavada, rafine yadi orta sicaklikta kizdiriniz. Yag kizinca sarimsak ve sogani katip, arasira karistirarak
5-6 dakika, soganlar pembelesene kadar pisiriniz. Domates, salcalik kirmizi biber, yesil sivri biber, seker, tuz ve
karabiberi ekleyiniz. Atesi iyice kisip, karigsimi sik sik karistirarak 15-20 dakika, yumusayip pure gibi olana kadar
pisiriniz.

Tavay atesten alip, karisimi bir tepsiye aktariniz. Bir kasigin sirtiyla karisimda 12 ¢ukur agip, her gukura bir
yumurta kiriniz. Yumurtalarin dGstiine kagar peyniri rendesini, tereyadi parcalarini ve pul kirmizibiberi serpiniz.
Tepsiyi firina surdp, yumurtalar 7-8 dakika, peynir nar gibi kizarip yumurtalar pisene kadar pigiriniz.

Tepsiyi firindan alip, yemeginizi tepsisinde servis ediniz.
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