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FIRINDA YUMURTA

8 adet haslanmig yumurta

2 adet yumurta sarisi

60 gr. ekmek ici

4 corba kasigi kiyiimis maydanoz ve dereotu
60 gr. gravyer peyniri

60 gr. yumusak tereyagi

1 corba kasigi yodurt

Tuz

Karabiber

Yumurta sarilarini ¢irpin. Ekmek ici ile karistirin. Haglanmig yumurtalarin kabuklarini soyup, ikiye bélin.
Yumurtalarin sarilarini ¢ikartin ve ekmekleri yumurta ile karistinn. Maydanoz. dereotu ve peyniri de katip, bir
kaba koyun. Yarisini tereyagi ile karigtirin. Yogurdu katin. Tuz ve karabiber ile tadlandirin. Malzemenin diger
yarisini bosaltiimis yumurta beyazlarinin igine doldurun. Kalani yaglanmis bir tepsinin altina yayin. Doldurulmus
yumurtalar Gzerine dizin. Sicak firindan 5-6 dakika pisirin. Hemen servis yapin.
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