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FIRINDA YUMURTA

6 Yumurta

2 Kahve kasigi tereyad

2 Kahve fincani gravyer peynir
Tuz

Yumurtalarin aklarini bir tencereye, sarilarini da dagitmadan top halinde bir bagka tabagda ayirdiktan sonra
yumurtanin aklarini tuzla beyaz ve koyu kdplk haline gelinceye kadar telle déviin. Sonra dévdugdiiniz bu aklarin
yarisini igi iyice yaglanmig bir tepsiye dlizguin bir sekilde dogeyin ve Gizerlerine de rende kagar veya gravyer
peyniri serpin. Ote yanda tabagda kirdiginiz yumurta sarilarini patlatmadan aklarin Gzerine dikkatli olarak
kaydirin. Sarilarin Gzerini de kalan yumurta aklariyla iyice érttin. Sonra yine aklarin tzerine bir iki kahve fincani
rende peyniri esit olarak serpin. Sonra da tepsiyi orta isidaki firina stirerek peynirlerin tGzeri nar gibi kizarincaya
kadar pisirin ve hemen servis yapin.
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