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FIRINDA YUMURTA

4 yumurta

4 dilim haglanmis et veya tulum peyniri

4 dilim ekmek

2 corba kasiJi sirke

Ceviz iriliginde tereyagi ya da sofra margarini
Tuz

3-4 bardak suya biraz tuz ilave edip kaynatin. Sirkeyi ilave ettikten sonra teker teker olmak lzere yumurtalari
kirnp suyun igine atin. 3-4 dakika ¢ok agir ateste pisirin. Bir kevgirle sularini iyice stizdirerek ¢ikarin. Sonra

herbirini, igini hafifce yagladiginiz tepsideki ekmek dilimlerinin Gizerine koyun. Uzerlerine de et dilimlerini
yerlestirin ve bes dakika firinlandiktan sonra ¢ikarip sicak sicak servis yapin.
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