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FIRINDA YUMURTA KAPAMA

4 adet yumurta
1 yemek kaşığı tereyağı
Pul biber
Karabiber
Tuz

Yumurtaları haşlayın, kabuklarını soyup ikiye bölün. Tereyağını tavada eritip borcama aldığımız yumurtaların
üzerinde gezdirelim. Pul biber, tuz, karabiber döküp önceden 180 derece ısıtılmış fırında yaklaşık 10 dakika
pişirelim. Maydanozla servis edebilirsiniz.
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