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FIRINDA YUFKALI MAKARNA

250 gram fiyonk makarna

2 adet hazir yufka

3 adet yumurta

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi zeytinyagi

1 demet maydanoz

1 su bardagi ufalanmig peynir
1 yemek kasigi tuz

Makarnayi bol tuzlu suda haslayin. Igine soguk su katarak 10 dakika kadar bekletin ve suyunu stizin.
Makarnanin suyunu stizdukten sonra tekrar soguk su katin ve karistirip tekrar stiziin.

Bir kapta yumurtay! kirin. Yogurt ve zeytinyagdini ilave edip ¢irparak bir kenarda bekletin.

Finn tepsisini yaglayin ve yufkanin birini tepsiye serin. Makarnaya ince ince kiyiimig maydanozu, hazirladiginiz
yumurtali harcin yarisini ve peyniri ilave edip karigtinn. Hazirladiginiz bu kangimi yutkanin igine dékiin ve her
tarafina yayin. Uzerine ikinci yufkayi serin ve kalan yumurtali hargtan sdrdn.

Onceden isitilmis firina koyarak tzeri kizarana kadar pisirin. Sogumaya yakin dilimleyerek servise sunun.
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