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FIRINDA YUFKA ICINDE KOFTE

2 adet yufka

600 gram kiyma

Yarim demet maydanoz
1 sogan

Kimyon, kekik, karabiber
1 ¢corba kasigi tereyad

1 ¢orba kasigi salca

Koftesini yapmak icin rendelenmis soganin icinde kiymayi ezin. Uzerine baharatlari ve kiyilmis maydanozu
ekleyip harmanlayin. Yufkalar tezgah Gzerinde iki tanesini Ust Uste agip ikiye bolin. Diz ve uzun kanarina
kiymali karigimi uzunca yayin ve U¢ parmak eninde katlayip hazirlayin. Tereyagdini eritip igine salgayi atin
karistirip sos gibi hazirlayin. Bu sosu da yufkanin Gizerine ve tepsinin i¢ine bolca sirin. Daha sonra yufkali
kofteyi tepsinin igine aktarin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin. Dilimleyip servis yapin.
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