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FIRINDA YOGURTLU KUMES ETI

1 adet butin tavuk

1 kase slizme yogurt

2 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

1 su barda@i tavuk suyu
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

Tavuk porsiyonluk pargalara ayrilir ve haglanir. Sonra slizgece ¢ikarilir. Suyu iyice stzulince hafif yaglanmis bir
firin kabina yerlestirilir. Diger yanda yogurt, tavuk suyu, yumurtalar, un ve karabiber plriz kalmayana kadar
cirpilir. Kesilmemesi igin en son tuz ilave edilir. Karigim tavugun Uzerine gezdirilir. 180 derece firinda Uzeri
kizarana kadar pigirilir.
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