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FIRINDA YESIL MERCIMEKLI PATATES

1 su bardago yesil mercimek
1 bas iri sogan

1 corba kasigi salca

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

1 kahve fincani aygicek yagi
5 adet orta boy patates

2 su bardagi su

Mercimek akgamdan islatilir, ertesi giint yumusayana kadar haslanir ve suyu dékikdlUr. Tavaya siviyad ve ¢ok
ince kiyilmig sogan atilir. Sogan pembelesene kadar kavrulur, sal¢a, tuz ve karabiber eklenir. Son olarak
mercimek eklenir. 10 dakika kadar birlikte pigirilir. Patatesler soyulur yarim santim kalinliginda yuvarlak
dilimlenir. Yaglanmis firn kabina bir sira dizilir. Uzerine mercimegin yarisi yayilir. Tekrar patates dizilir, tekrar
mercimekli karigim yayilir. Uzerine su gezdirilir. Aliminyum folyoyla kapatilir. Onceden isitiimig 185 derece
firnda yaklasik 25 dakika pisirilir.
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