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FIRINDA YERELMALI ARMUTLU SALATA

4 adet armut

Yarim kilo yerelmasi

4 yemek kasigi zeytinyagi

Bir avu¢ ceviz ya da findik

8 adet taze ada cayi yaprag!

1 limon suyu

1 su barda@ kadar keci peyniri
Kaya tuzu

1 tath kasidi balzamik sirke

Oncelikle firni 200 dereceye getirip isitmaya baglayin.

Yer elmalarini ve armutlari dograyin. Uzerine zeytinyadi, ada ¢ayi, balzamik sirke ve tuzu ilave edip firin kabina
yerlestirin.

45 dakika kadar pigirip firndan gikartin.

Uzerine limon suyunu sikip, ceviz yada findik ve kegi peyniri ile servis edin.
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