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FIRINDA YABANI HAVUCLU YERELMASI

Yarim kilo yabani havug

Yarim kilo yer elmasi

2 dig sarimsak

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kagigi elma sirkesi

1 kutu krema

5 dal taze kekik ya da 1 tatl kasigi kekik
2 yemek kagsi@i hardal

Oncelikle yer elmalarini soyun ve 15 dakika tuzlu suda bekletin.

Daha sonra havuglar da soyup, yer elmalarinin yanina ekleyip 10 dakika daha bekletin.

Firni 200 dereceye getirin ve 1sitmaya baglayin.

Bir tencerenin igerisine yagi ekleyin ve eritin.

Daha sonra i¢ine sarimsaklari, kekigi, hardali ve sirkeyi ekleyerek bir sos yapin.

Hazirladiiniz sosu, tuzlu sudan ¢ikardiginiz yer elmasi ve yabani havuglarin Gzerine dokup karigtirin.
Son olarak izerine krema ekleyin ve iyice karistirip firinda 15-20 dakika pisirin.
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