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FIRINDA YABAN ORDEGI CIGERI

125 gr tereyag

1 Kg dogaranmis yaban 6érdegi cigeri
3 Adet sodan

1/2 Kg Domates

1 Su Bardag su

1 Kg patlican

1 Corba kasigi tuz

3 adet Dolmalik Biber

Tencereye 1 ¢orba kagiJi tereyadini alin. Dogranmis sodan ve yaban 6rdegi cigerini ilave edin. 5 dakika atesin
Uzerinde ¢evirin. 2 adet domatesi dograyip tuz ve su ilave edip, suyunu ¢cekene kadar pigirin. Cigerler pisince
suyunu suizp ayri bir kaba alin. Dilimlenmig patlicanlari tuzlayip 15 dakika kadar suda beklettikten sonra
kurulayin. Kalan tereyagini genis bir tavada hafifce kizdirip, patlicanlari kizartin. Yagdan aldiginiz patlicanlari
kagit havluya koyun Komposto kasesinin tzerine 1 adet uzunlamasina 1 adet enlemesine patlican yerlestirin.
Uzerine birkag ciger koyun. Patlicanlarin kenarlarini blrle§t|r|n Uzerine dilimlenmis 1 adet domates ve biber
koyun. Kiirdanla tutturun. Cigeri pisirdiginiz suyu tizerine gezdirin. Onceden isitiimg 200 dereceli firinda 10
dakika pisirip servis yapin.
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