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FIRINDA YABAN KAZI

THY Skylife

1 butin kaz

2 blyUk boy sogan

2 adet havucg

4 adet kirmizi carliston biber
2 adet limon suyu

15 g taze biberiye

10 g taze kekik

2 cay bardagi zeytinyagi

5 g deniz tuzu

5 g tane karabiber

Kaz; zeytinyagi, tuz, karabiber ve limon suyu ile glizelce elde ovalanir. Daha sonra soyup kip kip dogradigimiz
sogan ve havug ile 180 derecede yaklasik iki saat agzi kapali bir sekilde firinda pigirilir. Ardindan firinin kapagi
acllir ve yaklasik 10 dakika boyunca 200 derecede kizarana kadar firinda tutulur. Kirmizi ¢arliston biberler bir
tepsiye dizilir ve icine taze baharatlarla sarimsak eklenir ve sonra lizerine biraz zeytinyagdi gezdirilip firnda 140
derecede 80 dakika pisirilir. Firindan ¢ikartildiktan sonra kabuklari soyulur.
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