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FIRINDA USKUMRU

3-4 adet uskumru
1 adet limon

1 adet kuru sogan
Kirmizi pul biber
Kekik

Defne yapragi

Finnda uskumru tarifimiz igin ilk dnce baliklarimizi tuzluyoruz.

Kuru soganimizi halka seklinde dogruyoruz.

Limonumuzu da halka seklinde dograyip, hazirliyoruz.

Baliklarimizi pigirecegimiz tepsimize yagh k&git seriyoruz ve uskumrularimizi tepsiye diziyoruz.
Uzerine dilimledigimiz limonlarimizi ve soganlarimizi diziyoruz.

Son olarak da baharatlarimizi sepeliyoruz ve baliklarimizi firina yerlestiriyoruz.

Yeteri kadar pigip kizaran uskumrularimizi firndan gikariyoruz.

Ik sicadi gecen firinda uskumrumuzu servise sunuyoruz.
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