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FIRINDA USKUMRU

4 adet uskumru

1 adet kuru sogan

8 adet cherry domates

1 adet limon

2 dig sarimsak

2 dal biberiye

Sosu igin:

1 adet limonun suyu

1 adet portakalin suyu
5 yemek kasigi zeytinyagi
Yarim tath kasigi sumak
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Baliklari temizleyip yikayin ve kurulayin.

Finn kabina aralikli olarak yerlestirin.

Kuru sogani piyazlik dograyin, limonu ince ince dilimleyin, sarimsaklari soyun.

Sogan, sarimsak, limon, cherry domates ve biberiyeyi baliklarin aralarina yayin.

Sos igin olan malzemeleri sikistirip firindaki malzemenin tizerine gezdirin.

Uzerini pisirme kagidiyla kapattiginiz baliklari 200 derecede isittiginiz firina verin.

20-25 dakika kadar pisirdiginiz baliklarin Gzerinde pisirme kagidini alip bir 10-15 dakika daha pigirin.
Sicak servis edin.
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