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SEFTALILI BAR

Hamuru igin:

1 Su bardag! Eritilmis Margarin
1 Cay kasi§i Kabartma Tozu

1 Su bardag@ Toz Seker

3 Su bardagi Un

1 Adet Yumurta

Tuz )

Dolgusu Igin:

Yarim Cay kasig1 Hindistancevizi
2 Yemek kasigi Limonun Suyu
7 Adet Seftali

Yarim Gay kasigi Targin

1 Su bardag@ Toz Seker

Yarim Gay kasigi Tuz

Yarim Su bardagi Un

Hamuru igin: Un, seker, kabartma tozu ve tuzu bir kapta karistirin. Sonra yagi ve sonra yumurtayi ekleyin.
(Hamur ufalanan bir kivama gelecek.) Hamurun yarisini tepsiye yerlestirin. Diger yarisiyla birlikte, dolgu
malzemesini hazirlayana dek buzdolabinda bekletin. Dolgusu i¢in: Bir kapta seftali pargaciklarini ve limon
suyunu karigtirin. Ayri bir kapta, un, seker, tuz, tar¢in ve hindistancevizini kanstirin. Toz karigimi seftalilerin
tzerine dokln ve hafifce karistirin. Seftali karigimini, buzdolabinda beklettigimiz hamurun tizerine yayin ve
Uzerine diger hamuru dékin. Onceden isitilmis firinda 45 dakika ya da (izeri kahverengilesinceye kadar pisirin.
Dilimlemeden dnce, iyice sogudugundan emin olun.

— -

© lezzetler.com tarif no:4572 « adi:Seftalili Bar » génderen:HandeT - indirme tarihi:24.04.2024 - 07:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/seftalili-bar-vt3649
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/seftalili-bar-4572.jpg
http://www.tcpdf.org

