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FIRINDA TEREYAGLI TAVUK

2-3 kg. tavuk
Biraz maydanoz
125 gr. tereyagdi
Baharat

100 gr. soguk su
Garnitdr icin:
Domates

Temizlenmis ve tltstlenmis tavudu iyice yikayin. Sonra yikanmig ve ince Kiyilmis maydanozla tereyadin yarisini
ve baharati karistirin. Bunu tavugun icine doldurun. Geri kalan yadi tavugun Gzerine surin. Sicak firinda 7
dakika pisirdikten sonra, harareti azaltin ve soguk su dokin. Pisirmeye devam edin. Tavuk iyice pisince firndan
servis tabagina alin. Etrafini domates dilimleriyle stsleyerek servis yapin.
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