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FIRINDA TEREYAGLI PATATES

6 adet patates

4 corba kasigi tereyagi
1 cay bardagi sit

Tuz

300 gr kiyma

2 adet sogan

2 adet yesil biber

1 cay kasigi karabiber
2 adet domates

Patatesler haslanir. lyice haglandiktan sonra soyularak ezilir ve siit, erimis tereyadi ve tuz ile karistirilarak piire
haline getirilir. Sogan kic¢ik ki¢Uk dogranarak biraz yag ile kavrulur. Yesil biber ve domates kiiclk kiigik
dogranir ve sogana ilave edilerek domates suyunu ¢ekene kadar kavrulur. Plrenin yarisi bir tepsiye yayilir ve
kavrulmus sebzeler Gzerine iyice yayilir. Ardindan purenin diger yarisi Uzerine dokdlir ve bir spatula ile yayilr.
Orta hararetli bir firinda Uzeri pembelesene kadar pigirildikten sonra sicak servis yapilir.
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