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FIRINDA TERBIYELI TAVUK

2 adet tavuk but (kisi sayisina gore)
Terbiyesi igin:

2 kasik yogurt

1/2 cay bardagi siviyag

2-3 dis sarimsak

Tuz, pulbiber, karabiber, kekik

Tavuk butlarini yikayin. Terbiye malzemelerini karistirip butlari bir gece dnceden terbiyeye bulayip agzini kapatin
ve buzdolabinda bekletin.

Tavuklari finn kabina alin ve 200 derece ayarli firinda 20-25 dk. kadar Uzeri kapali daha sonra tizerini agarak
yaklasik 20-25 dk. daha (kizarana kadar) pisirin.

NOT: Dilerseniz tavuklar piserken dilimlenmis ve siviyagla yaglanmis patatesleri de firinda pisirip tavugun
yaninda servis yapabilirsiniz.
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