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FIRINDA TAZE SOGANLI MAKARNA

1/2 paket firn makarna
100 gram beyaz peynir
4-5 dilim kagar peynir
zeytinyagi

tuz

Besamel sos icin

1,5 su bardagi st

5 yemek kasigi zeytinyagi
2 ¢orba kasiJi un

5 sap taze sogan

1 dis sarimsak.

Makarna zeytinyagli ve tuzlu suda haglanir. Sodan ve sarimsak ince ince dogranir. Sogan, sarimsak ve un yag
ile kavrulur. St yavas yavas karisima eklenir. Kivam alincaya kadar karistirilarak pigirilir. Beyaz peynir ezilir.
Firin kabi iyice yaglanir ya da yagh kagit serilir.

Suyu slzllen makarna begamel sos ve beyaz peynir ile iyice karigtirildiktan sonra firin kabina aktarilir.
Makarnanin Gzerine dilimlenmis kasar peyniri konulur. Onceden 180 dereceye isitiimis firinda UstU kizarana
kadar pisirilir.
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