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FIRINDA TAVUKLU PATATESLI MUCVER

http://www.hurriyet.com.tr

500 gram tavuk g6gus eti (haglanmig)

2 adet orta boy patates (haglanmis)

1 su bardagi taze kasar peynir (rendelenmig)
3-4 dal taze sogan

Maydanoz

2 adet yumurta

2 ¢corba kasigi un

Karabiber

Kimyon

Tuz

Once patatesinizi karistirma kabinizin igine rendeleyin. Uzerine kiglk kiglk dogradiginiz tavudu, taze sogani
ve maydanozu ekleyin. Yumurta, un, karabiber, tuz ve kimyonu da ekledikten sonra hepsini karistirin. Daha
sonra yagladlglnlz tepsiye yayin ve iizerine bastirin. Onceden isittiginiz firnda kizarana kadar pisirin. En son
yine Uzerine biraz maydanoz serperek sicak servis edin.
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