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FIRINDA TAVUK PATATES

https://www.hurrivet.com.tr

6-7 parca kemiksiz tavuk but
2 adet patates

1 adet domates

4-5 adet yesil biber

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi salca

1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi karabiber

Ik olarak tepsiyi yaglayin. Tavuklari giizelce temizleyip yikayin. Suyunu siizlip tepsiye dizin. Ardindan
patatesleri soyup iri iri dograyin. Tavuklarin aralarina patatesleri yerlestirin. Uzerine domates dilimlerini dizin. Bir
kasede salga ve suyu karigtirin. Igine zeytinyagi ve baharatlari da ekleyip giizelce karigtirin ve tepsinin tizerine
gezdirin. Onceden i1sitilmig 180 derece firinda pisirin. Son 15 dakikasinda da yesil biberleri koyup pisirmeye
devam edin. Sicak olarak servis edin.
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