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FIRINDA TAVUKLU KREMALI MAKARNA

1 paket makarna

2 arpacik sogan, dogranmig

1 dis sanmsak, kiyllmig

1 yemek kagigi zeytinyagi

Yarim kilo kemiksiz, derisiz tavuk gégsi
1/4 su bardag tavuk suyu

1/4 su bardagi taze feslegen kiyilmig

1 yemek kagigr maydanoz kiyilmig
Domates

1 paket krema

1/3 su bardagi st

1/2 bardak rendelenmis parmesan peynir
1/4 cay kasig karabiber

Taze fesle@en (istege bagl)

Paketin tzerindeki kullanma talimatina gére makarnanizi pisirin ve suyunu dékin. Bu arada, 30 saniye boyunca
orta-ylksek ateste zeytinyaginda biyik bir tavada arpacik sogani ve sarimsag soteleyin.Kup kip lesitiginiz
tavuk etlerini ekleyin.3 ila 4 dakika daha karigtirip etlerdeki pembelik gitsin. Dikkatlice tavuk suyunu dékdip,
feslegen ve maydanozu ekleyin. 1 dk. pisirin. Bir kapta pismis makarna, tavuk karigimi, krema, kurutulmus
domates parcgalari, sit, parmesan peynirin dértte birini ve biberi karistirin. Dikdértgen bir firin tepsisine aktarin.
Kalan parmesan peyniri serpin. Firinda 15 dakika 180 derecede pisirin.
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