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FIRINDA TAVUKLU KEREVIZ

4 adet kereviz

1 adet tavuk gégsi

1 adet limonun suyu

5 ¢orba kagiJi tereyagdi
3 dilim ekmek

2 su bardagi sut

100 gr. kasar peyniri

2 ¢orba kasigi mayonez
1 adet yumurta

Tuz, karabiber

Kerevizleri dograyin. Uzerine iki su bardagi su ve limon suyunu ekleyip, 10 dakika haslayin. Tavuklari iki corba
kasiJ! tereyagdinda kizartin. Kalan tereyagina kiip dogranmis ekmek dilimlerini ve sutl ekleyin, ekmekleri ezin.
Rendelenmis kagar peyniri, mayonez, tuz, karabiber ve yumurtay Gizerine ekleyip, hizla karigtirin, 5 dakika
pisirin. Yaglanmis firin tepsisine kat kat kereviz ve tavuk doéseyin. Sutll harci Gzerine gezdirin. Onceden isitiimis
200 derece firinda pisirin.
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