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FIRINDA TAVUKLU KABAK

3 adet kabak

2 adet tavuk g6gsu

1 cay bardagi zeytinyag
1 adet kii¢Uk kuru sogan
1 cay kasigi kimyon

2 cay kasi§i tuz

Kabaklar soyulur, kusbas! biyukliginde dogranir. Tavuk gégus eti de kusbasi seklinde dogranir. Sogan ince
ince Kiyilir. Bitlin malzeme bir araya getirilir. Tuz, kimyon ve zeytinyad ilave edilir, giizelce karigtinlir. Firin
kabina yerlestirilir. 180 derece firinda 50 dakika pisirilir.
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