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FIRINDA TAVUK VE PATATES (KIBRIS)

https://gurmekibris.com

1 kilo patates (ayiklanmig)

1 kilo tavuk, pargalara bélinmis
1 adet limon

3 ¢corba kasig! tuz

1 adet buylk sogan, halka seklinde dogranmig
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizibiber

2 corba kagsiJl domates salcasi
4 bardak su

2 adet defne yapragi

Y2 bardak aycicek yagi

Firini 200° C 1sitin. Patatesleri ortadan ikiye béliin ve bir firin tepsisine dizin. Tavuk pargalarini yikayin, limon ve
bir corba kasigi tuzla iyice ovalayin. Sonra da patateslerin oldugu tepsiye koyun. Sodan halkalarini da yayarak
ekleyin. Kalan tuzu, karabiberi ve kirmizibiberi de ekleyin. Salgayi ayri bir kapta bir bardak sicak su ile erittikten
sonra Uzerine dékin. Defne yapraklarini da ilave edin. Son olarak (¢ bardak su ve yagi da ekleyin. Tepsiyi folyo
kagidi ile 6rtlin. Onceden isitilmis firnda, 200° C de 60 ile 90 dakika arasinda tavuk ve patatesler oluncaya
kadar pisirin. Tavuk ve patateslerin Gzerlerinin iyice kizarabilmesi i¢in pismesine yakin folyo kagidini ¢cikarim.
Sicak servis yapin.
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