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FIRINDA TAVUK SIS

https://www.cumhuriyet.com.tr

500 gram kemiksiz tavuk gégsu
1 adet buylk boy kirmizi biber

1 adet blyUk boy yesil biber

1 adet blyUk boy sogan

2 yemek kasigi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Kekik

Pul biber

Tavuk gégsunu kip seklinde dograyin. Biberleri ve sodani iri parcalar halinde dograyin.

Tavuk pargalarini, biberleri ve sogani karigtirma kabina alin.

Uzerine zeytinyag!, tuz, karabiber, kekik ve pul biber ekleyerek iyice harmanlayin. En az yarim saat
buzdolabinda dinlendirin.

Firin tepsisine yagh kagit serin. Tavuk pargalarini giglere gegirip tepsiye dizin.

Onceden i1sitilmig 200°C firinda tavuklar kizarana kadar pisirin. Arada bir gevirerek esit sekilde pismelerini
saglayin.
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