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FIRINDA TAVUK SARMA

5 adet dévulmis tavuk biftegi
1 adet patates

1 adet havug

3 kasik konserve bezelye

3 kasik konserve mantar

2 kasik tereyad

1 su bardagi kasar rendesi
Kekik

Karabiber

Tuz

Patates ve havuglari soyup kip seklinde dograyin. Mantarlari iyice kiyin. Yagi tencerede eritin, patates, havug,
mantar ve bezelyeyi sote ederek kavurun. Tuz, karabiber ve kekik ilave edin. Tavukalari bir borcamin igine
yerlestirin. Ortasina yeteri kadar sebzeli har¢tan koyun. Harcin Gzerine kagar rendesi koyun. Bohga geklinde
kapatin. Agilmamasi i¢in kiirdan batirin. Yaglanmis firin tepsisine dizin. Uzerine biraz tereyadi sirin. Tepsiye
yarim ¢ay bardagi su koyun. Firinda 30 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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