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FIRINDA TAVUK PIRZOLA

https://www.dogrusucarrefoursa.com

5 adet tavuk pirzola

2 adet patates

2 adet domates

2 adet yesil biber

1 adet sogan

3 dig sarimsak

Yarim kagik domates salcasi
Yarim kasik aci biber salgasi
Zeytinyag!

Karabiber

Pul biber

Kekik

Tuz

Sarimsaklari ince ince dograyip derin bir cam kaba alin. Uzerine domates salgasini ve pul biberi ekleyin.
Ardindan tuz, karabiber, kekik, biber salgcasi ve zeytinyagdini koyup karistirin. Patatesleri kabuklu elma dilim
seklinde kesin. Yesil biberleri orta blyUklikte dograyin. Soganlari dograyin. Domatesleri minik minik dograyin.
Tavuk pirzolalari firina dayanikli cam bir kaba dizin. Yanina patatesleri ve soganlari koyun. Ardindan biberleri ve
domatesleri ekleyin. Uzerine hazirladiginiz salgali sosu dékip firina verin. 230 derecede 45 dk pisirin. Tavugun
Uzerini maydanozla susleyebilirsiniz.
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