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FIRINDA TAVUK

1 tavuk

1 yemek kasigi salca

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

1 yemek kasigi limon suyu
2 adet patates

1 adet domates

Tavuklari bir tencerede ¢ok pismeyecek sekilde haslayin. Clnkl daha sonra firina strecegiz. Cok haslanirsa
tavuk etleri dagilabilir. Soguyan tavuklara sivi yag, sal¢a ve limon suyunu iyice yedirin. Agzini kapatip 8-9 saat
kadar bekletin. Patetesleri ve domatesi yuvarlak yuvarlak kesin. Firin tepsisine énce tavuklari Gizerine pateseleri
ve onun Uzerine de domatesleri koyun. 2 su bardagi kadar su ilave edin. Arzuya gére suyunu ¢ogaltabilirsiniz.
Tavuklarin Gzerleri nar gibi kizarana kadar firinlayin.

ML® Tavuklu Turta (gorsel)
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