B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FIRINDA TAVUK

https://www.kotanyi.com

Malzemeler:

1 butin tavuk

Firnlamak igin zeytinyagi

1 paket KOTANYI firinda tavuk harci

1. biitiin tavugu KOTANY!I firinda tavuk harci ile iyice her yerini ovun. Soguk tereyagi parcalarini ekleyin.
2. tavugu firin tepsisi icerisine koyun ve 1/2cm sui le doldurun,

3. Firinda 180°C de 60 dakika pigirin, agirhgina bagh olarak , terleme yaptik¢a pisirme suyu ile islatin

4. Suyu buharlasana kadar i1sitin yagindan ayirin., 4 yemek kasigi su ekleyin ve tavuk ile servis edin.
Not: Pisirirken, dizenli araliklarla sos ekleyebilirsiniz.

ML® Perdeli Tavuk icin tiklayin
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