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FIRINDA TAVUK

1 adet tavuk

2 dis sarimsak

1 adet iri kuru sogan
1 adet iri domates

1 corba kasigi salg

5 ¢orba kasiJi siviyag
1 tath kasidi tuz

1 su bardagi su

Tavuk kiguk pargalara kesilir, firin kabina yerlestirilir. Diger tarafta ince kiyilmig sogan yagda pembelestirilir.
Uzerine doviilmlg sarimsak, rende domates, salga ve tuz eklenir. 5 dakika sonra sicak su katilir, bir tagim
kaynatilir. Hazirlanan karisim tavuk etinin tGzerine gezdirilir. Onceden isitilmis 190 derece firinda 50 dakika
kadar pisirilir.

ML® Tavuk Lokmasi icin tiklayin
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