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FIRINDA TAVUK

8 parca tavuk eti

1 adet sogan
Uc-dort dis sarimsak
3 ¢orba kagsiJ! limon suyu
3 corba kagsiJi sirke
sivi yag

kekik

3 adet defne yapragi
kirmizi pul biber
ketcap

tuz

karabiber

Sekiz parca tavuk payreks bir kaba dizin. Bir tencerede siviyag ile ince kiyilmig sogan, sarimsak, sirke, limon
suyu, tuz, karabiber, kekik, defne yapragi, kirmizi pul biber ve ketgabi birbuguk su bardagi su ile iyice kaynatin.
Bu karigimi, tavuklarin Gzerine dékip, aliminyum folyo ile kapatin. Orta derecedeki firinda altmis dakika pisirin.
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