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FIRINDA BUTUN TAVUK

1 adet bitin tavuk

1 cay kasigdi renkli tane karabiber ve pul biber
1 yemek kasigdi tereyadi

2 dal biberiye

3 adet defne yapragi

Yarim limon

ici ve digi temizlenen tavugu yikayin, kurutun. Ardindan tereyadi pul biber ve limon suyunu karistirip tavugun
icine ve digina slriin ve firin tepsisine koyun. Tavugun i¢ kismina karabiber, defne yapragi ve biberiyeleri koyun.
Onceden isitilmis 180 derece firinda yaklasik 45 dakika pisirdikten sonra tavugunuz servise hazir.
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