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FIRINDA TAVUK

https://www.elele.com.tr

1 bdtln tavuk

2 adet portakal

1 adet sogan

1 dal biberiye

2-3 yemek kagsigi tereyagi
Tuz

Karabiber

Tereyagini oda sicakligina getirin. Ardindan tuz ve karabiberle karigtirip tavugun digina ve igine bu karigimi
sUrin. Portakal ve sodani dért pargaya bolup sigdidi kadarini tavudun icine, kalanini ise firin tepsisine yayin.
Biberiye dallarini da tavugun Gzerine yerlestirdikten sonra énceden isitiimis 190 derecelik firinda digi kizarana ve
ici pisene kadar yaklagik 1-1.5 saat pisirdikten sonra servis edebilirsiniz.
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