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FIRINDA TAVUK

1 adet tavuk pili¢ (1 kg civari)
Finn pogeti

Un

Sosu lgin:

2 yemek kasigi yogurt

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kagigi zeytinyagi
1-2 dig sarimsak

3-4 dal taze kekik

3-4 dal taze kekik

Tuz

Tavugu temizleyip yikayalim ve iyice kurulayalim. Sosu igin; bir kaba yogurdu, domates salgasini, zeytinyagini,
ince ince dogradigimiz sarimsagi, kekigi, karabiberi ve tuzu ilave edip iyice harmanlayalim. Hazirladigimiz sosu
tavugun her yerine surelim. Finn pogetini unlayip fazla unu bosaltalim.

Tavugu firn posetinin igine yerlestirelim ve pogetin agzini kapatalim. Firin pogetinin tzerinde 2-3 delik agalim.
Onceden isitilmig 200° firinda 60-65 dakika pisirelim. Tavudun pismesine yakin Firin posetini keselim ve tavugu
10 dakika kadar posetsiz pisirelim. Kizarmis tavugumuzu sicak sicak servis yapalim.
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